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FICHA TECNICA
FILE DE TILAPIA CONGELADO

1 - IDENTIFICACAO DO FORNECEDOR

e ATLANTICO COM. DE PESCADOS LTDA

¢ Avenida Santa Catarina, 1.753 - Estreito -
Florianopolis/SC

e Telefone: (48) 3244-0031

e CNPJ: 80.726.318/0001-93

I.ESTADUAL: 255.065.477

2 - DATA DE ELABORAGCAO/REVISAO

Setembro/2012, Novembro/2013, Outubro/2014,
Setembro/2015, Dezembro/2015, Novembro/2016

3 — CARACTERISTICAS DO PRODUTO

e Nome: File de Tilapia Congelado
e Ingredientes: Tilapia

e Composicao Quimica — Informagoes Nutricionais

Né&o contem gluten
22 g0 | Quantidade/Porcdo [%VDY Quantidade/Porcao[%VD|
2525 3| VIr. Energético 100Kcal=418kJ] 5% [ Gorduras Totais 5 %a 4%
O9
% & S G |l Carboidratos 0g 0% | Gorduras Saturadas 0 7g 1%
W O &

= ; g% % Proteinas 20g 27% | Gorduras Trans 0g o

= Off Fibra Alimentar Og 0% | sédio 40mg 5%

Valores diarios de referénca com base em uma dieta de 2.000 Kcal ou 8.400 kJ.

Seus valores diarios podem ser maiores ou menores dependendo de suas
**VD néo estabelecido

necessidades energéticas.
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« Caracteristicas e Analise Sensorias

METODO DE FREQUENCIA ‘
TESTE z LABORATORIO z CARACTERISTICA PRODUTO

ANALISE DA ANALISE

Aspecto | Andlise Sensorial Interno 3% do Lote |Caracteristico da espécie, sem manchas ou hematomas

Cor Analise Sensorial Interno 3% do Lote |Caracteristico da espécie, sem manchas ou hematomas

Odor Andlise Sensorial Interno 3% do Lote |Pescado Fresco

Textura |Andlise Sensorial Interno 3% do Lote |Firme e Eldstica

Firmeza Analise Sensorial Interno 3% do Lote |Sem danos, normal sem alteragdes

Muscular

Estrutura - . o ~

Muscular Analise Sensorial Interno 3% do Lote |Sem danos, normal sem alteragdes

« Umidade: Nao se aplica ao produto.
« Solubilidade: Nao se aplica ao produto.
« Prazo de Validade: 12

4 - EMBALAGEM PRIMARIA

Meses

e Descricao do Material Utilizado: Embalagem plastica
(Polietileno)

e Processo: Interfolhado, I.Q.F, Vacuo

¢ Peso Embalagem: 0,012g

e Peso Liquido Produto: Pacotes de 01,02 e 05 Kg

5 — EMBALAGEM SECUNDARIA

e Descricao do Material Utilizado: Caixa de papelao
craft, onda simples, capa externa e interna, grampeada
e cintada

e Peso Embalagem: 0,800 Kg

e Peso Liquido Produto: 15 Kg

e Cuidados no Armazenamento/Conservacao:

Conservagao Doméstica: Refrigerador (4°C ou mais frio)= 24 Horas
Congelador (-4°C ou mais frio) = 1 Més / Freezer (-18°C ou mais frio) = 12 Meses

Depois de descongelar ndo congelar novamente
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7 - RESPONSAVEL TECNICO

Nome: Paulo Cesar Cordova Borges

Formacao: Médico Veterinario
N©° de registro no 6rgao de classe: 0559/CRMV/SC

CONTATO: (48) 8417-3717 - pc55cb@hotmail.com
Comprovante vinculo: ART 4409/2017 CRMV/SC

8 - Registro MAPA/SIF
Rotulo registrado no MAPA/SIF sob nr° 006/1753
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Paulo Cesar Cordova Borges
Médico Veterinario - 0559/CRMV/SC
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